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Nazev: La Milana
Vinarstvi: Albet i Noya

Odrida:  Calladoc 40%, Tempranillo 30%, Merlot 30%

Cervené suché vino zrajici v sudu (barrique) 18 mésict

Slovo majitele:

Tuhle krdsnou véc jsme poprvé okusili na degustaci v Café Jamédn v zafi 2020. Je to vlajkova
lod vinafstvi Albet i Noya a stala se jednoznaénym vitézem. Vino je tézs{, vys$si viskozity a krdsné
hutné plné chuti s dobfe postavenou a krasné vyladénou kyselinkou, vyraznéj$imi taniny s lehkou
balzamikové ovocnou dochuti a jemnou mineralitou. Vybirat na této urovni (La Milana, El Telar,
1200 Tempranillo, Schatz Acinipo) to nejlepsi je uz hodné obtizné a hodné individudlni. Osobné
mi o malinko 1épe “sedlo” 1200 Tempranillo, ale manzelka naopak nedd za zddnych okolnost{
dopustit na La Milanu. Zajimavé je, Ze zatimco pro mé je tohle vino dokonalym doplikem k
vhodnému pokrmu idedlni k popijeni a v mensich ddvkdch po malych douscich a dlouhému
vychutndvani, odhaduji cca polovina zdkaznikt naopak ik, ze nikdy nedokadzali otevienou

lahev hned nedopit. Inu jako obvykle: posudte sami.

Popis: ALBET i NOYA
Cervené suché vino vyrobené z odriid Calladoc(40%), Tempranillo (30%) a Merlot (30%).

Hrozny se sbiraji vyhradné ru¢né. Rmut se ve spravném poméru naplni do nerezového La thLaNa

vinifikdtoru k 8mi denni fermentace pfi 25°C. Nédsleduje 18-ti denni postfermentdlni macerace, stens pe L'onos

béhem které se matollina 2 x denné ruéné promichdva. Findln{ fdzi je pak 18 mésicu trvajic{

zrani v novych francouzskych sudech.

Nédzev La Milana byl vybran jako pocta pani Mille, jejiz pfezdivka byla pravé “La

peNenes

Milana” a kterd pecovalal o vinice v oblasti Can Mia de la Rocca pred vice nez 150ti lety.
P p Y-
Vino md vyraznou tfesfiové Cervenou barvu s rubinovymi odlesky.
Vuné je velmi vyraznd po zralych jahoddch a lesnich plodech s decentn{ kofenitost{

hiebi¢ku, kminu a pepfe s lehkym nddechem vanilky a kakaa.

Snoubeni s pokrmem: pefené a grilované maso, steaky, déle zrajici syry (Manchego 12 mésict), Jamdn Ibérico, Salchichon

cular

Zbytkovy cukr: 0,9 g/l

Obsah kyselin: 6,0 g/l

Obsah alkoholu: 14,5 %

Zrdni v sudu: 18 mésicu monarna.

Oblast: Penledés
Hodnocent: Vivino 4,0 ” * = '
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